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539-10570059_3تلفه:                اصفهان ،میدان جمهىری ،ابتدای خیابان خزم ،شزکت باسرگاوی کیمیا غذا و سلامت سیب     
 

 *UF*فرمولاسیون بهینه پنیر

 مواد اولیه:

 تي)کیلَگرم( در تچ یک هقذار درصذ ًام هحصَل ردیف

 400 40 %36رتٌتیت 1

 KAC2000 11 110هیکس 2

 45 4/5 پَدر پرهیت 3

 85 8/5 %60خاهِ  4

 MAXGAM01 /3 3استاتیلایسر 5

 357 35/7 آب 6

 

 روش تولید:

،پَدر KAC2000هیکس  %( تا استفادُ از تری تلٌذر36درجِ ساًتی گراد تِ شیر تغلیظ شذُ)هادُ جاهذ شیر 30اتتذا در دهای 

گراد افسٍدُ  درجِ ساًتی33پرهیت،استاتیلایسر را افسٍدُ پس از هذت کَتاّی خاهِ ٍ آب را تِ هیکس افسٍدُ )خاهِ ٍ آب در دهای 

تار ّوَشى کردُ، دها را دٍتارُ  40پاستَر ٍ تا فشار  80-77شَد() تواهی ترکیثات کاهلا هخلَط شَد( سپس هحصَل را در دهای 

تیکی هٌاسة ٍ پس از آى آًسین رًت افسٍدُ، تستِ ّای پلاستیکی درجِ ساًتی گراد ٍ تِ آى استارتر لاک 35کاّش دادُ، تا دهای 

گرهی را تا اهَلسیفایر هخصَص آغشتِ ٍ سپس از شیر هایِ زدُ شذُ پر کردُ  500ٍ  400پلی آهیٌی تِ ظرفیت هعوَلا از جٌس 

گرم ًوک  15دقیقِ لختِ شذى در ظرف هرتَطِ یک ٍرقِ سلَلسی تر رٍی سطح لختِ قرار دادُ ٍ حذٍدا  25تا  20کِ پس از 

لختِ ّای پٌیر را تِ  7/4تا 6/4ب تٌذی ٍ پس از رساًذى پی اچ تِ خشک رٍی ٍرقِ پاشیذُ ٍ تلافاصلِ تستِ تا لفاف هخصَص در

 درجِ ساًتی گراد ًگْذاری تا لختِ سفت تر شَد. 25هذت چٌذ ساعت در 

 

 قیوت یک کیلَگرم)ریال( ًام تجاری ًام هحصَل ردیف

 125.000 شرکت تازرگاًی کیویا KAC2000هیکس 1

 250.000 کیویاشرکت تازرگاًی  MAXGAM01استاتیلایسر 2

 

 .قیوت توام شذُ تستگی تِ قیوت شیر تغلیظ شذ دارد 

 .قیوت توام شذُ قاتل تغییر هی تاشذ 

 .ایي فرهَلاسیَى در شرکتْای... در حال تَلیذ است 


