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آبامکتین در بازار با نام تجاری ورتیمک (Vertimec (EC1.8% وجود دارد. آبامكتين از گروه شيميايي آورمكتين‌ها(Avermectins)  و با منشا ميكروبي بوده كه از تخميريك اكتينوميست بنامStreptomyces avermectilis  بدست آمده است. اين تركيب با اثر تماسي و گوارشي يك لاكتون ماكروسيكليك بوده كه بر طيف وسيعي از نماتدها، حشرات و عنكبوتيان مؤثر است. اين آفتكش بصورت امولسيون(EC1.8%) در ايران فرموله مي‌شود. در آب به مقدار کم حل می شود. در pH=5-9در برابر هیدرولیز شدن مقاومت نشان می دهد. این ترکیب از طریق گوارشی و تماسی دارای سمیت زیاد است. آبامكتين فعاليت سيستميك محدودي دارد بطوريكه پس از محلول پاشي روي گياه سريعا به درون برگ نفوذ كرده و به مدت چند هفته مي‌تواند در آنجا بماند و با تغذيه حشرات مكنده جذب بدنشان مي‌شود. مقدار سمي كه جذب گياه نشده است سريعا تجزيه مي‌شود. آبامكتين کنه کش وحشره کشی است که داراي خاصيت تماسي و گوارشي بوده و از لحاظ آفت كشي تاثير تدریجي دارد ولي اثر فلج كنندگي آن بسرعت بروز مي‌كند. 
تاثيرآبامكتين در سيستم عصبي و در رابطه با اثر بازدارندگي آن بر گيرنده هاي گاماآمينوبوتيريك اسيد (GABA) در سيناپسها مي‌باشد.GABA  يك ناقل شيميايي بازدارنده در سيناپسهاي مغزي مهره داران و سيناپسهاي عصبي- ماهيچه اي در بي مهره گان مي‌باشد كه اثر خود را با افزايش نفوذ پذيري غشاء ناحيه پس سیناپسي نسبت به يون كلر اعمال مي‌كند. آبامكتين به منظور كنترل مراحل متحرك كنه ها، مگسها و پروانه هاي مينوز، تريپس ها، شته ها ، پسيل ها ، مگس هاي سفيد ، كرمهاي برگخوار و سوسك كلرادو و همچنين موريانه ها روي گياهان زينتي، پنبه، مركبات، درختان ميوه دانه دار و هسته دار، سبزيجات و گياهان جاليزي استفاده مي‌شود. بطور كلي چون سيستميك نيست، پوشش سم روي گياه ميزبان بايستي كامل باشد. باید توجه نمود که در زمان محلولپاشی سرعت وزش باد بایستی کمتر از 15 و 8 متر بر ساعت (به ترتیب برای درختان و گیاهان زراعی) باشد، زیرا حداقل بادبردگی(Drifting)  محلول با در نظر داشتن ماهیت این سم (تماسی بودن و میزان کم ماده موثره ترکیب) می تواند موجب کاهش اثر آن گردد. به منظورکاهش بادبردگی سم تا حد امکان باید از سمپاشی هوایی اجتناب نمود، بخصوص در مورد درختان که ارتفاع لازم پرواز از سطح تاج درخت باید رعایت گردد. برای ممانعت از بروز مقاومت در آفت غالبا توصیه می شود که محلولپاشی بیشتر از دو بار در طول یک فصل انجام نشود و در صورت نیاز به سمپاشی دوم فاصله دو محلولپاشی نباید کمتر از 7 روز باشد. محلولپاشی نباید در زمان تغییر ناگهانی دما انجام شود، همچنین برای حصول نتیجه بهتر در کنترل کنه ها می توان با روغن اختلاط نمود(به نسبت 0/2درصد). آبامكتين به هیچ وجه نباید با سیستم آبیاری مورد استفاده قرار گیرد. آبامكتين با اغلب حشره كشهاي رايج سازگار است ولي با فرمولاسيونهاي ULV (حجم بسيار كم) غيرقابل اختلاط می باشد. این ترکیب با کاپتان سازگار نبوده ودر صورت اختلاط ، روی برخی گیاهان ودرختان میوه دانه دار(سیب، به و...) ایجاد حساسیت می کند.
کربن فعال به عنوان یک جاذب دارای کاربردهای مهم و حیاتی میباشد. این ماده از پیرولیز موادگیاهی حاوی کربن تولید میشود و تحت عملیات فعالسازی قرار میگیرد. با توجه به نوع موادخام مصرفی، کربنهای فعال دارای اندازه منفذ و شکلهای متفاوت هستند و از طرفی با توجه به اندازه منفذ و توزیع اندازه دارای کاربردهای گسترده و ویژهای میباشند. در این مقاله مراحل تولید کربن فعال و ساختار منفذی انواع کربن فعال مورد بررسی قرار میگیرد. کربنهای فعال به دلیل ویژگیهای منحصربهفرد و همچنین قیمت پائین در مقایسه با جاذبهای غیرآلی مانند زئولیت از اهمیت ویژهای برخوردار میباشند. کربنهای فعال شده به دلیل مساحت گسترده آنها، ساختار منفذی، ظرفیت جذب بالا و قابلیت فعالسازی مجدد سطح، یک ماده منحصربه فرد میباشند. کاربرد مهم و قابل اهمیت آنها در جداسازی بو، رنگ، مزه های غیردلخواه از آب در عملیاتهای خانگی و صنعتی، بازیافت حلال، تصفیه هوا بهویژه در رستورانها، صنایع غذائی و شیمیائی میباشد، همچنین با موادغیرآلی به عنوان کاتالیست نیز استفاده میشوند. در داروسازی نیز برای مبارزه با یک نوع باکتری خاص مورد استفاده قرار میگیرند و به عنوان جداکننده اسیدهای آروماتیک از حلال در داخل اسیداستیک نیز میتوان از کربن فعال استفاده کرد. کربنهای فعالشده محصولات پیچیدهای میباشند و به تبع طبقه بندی براساس رفتار، مشخصات سطح و روش آمادهسازی آنها مشکل میباشد. 
تعداد زیادی از گازهای سمی را میتوان با گذراندن از کربن فعال شده از هوا جدا کرد، این خاصیت برای مواد شیمیائی با وزن مولکولی بالا از قبیل مواد شیمیائی GB مؤثر میباشد، گازهای سبک از قبیل کربن یا سیانوژن کلراید را نمیتوان بهراحتی سایر گازها جدا نمود، منواکسید کربن یکی از موادی است که به سختی میتوان به کمک کربن فعال جذب نمود ولی میتوان با استفاده از تزریق یکسری از موادشیمیائی به کربن فعال، قابلیت جذب اینگونه مواد را در کربن فعال ایجاد نمود و قدرت بازدارندگی کربن فعال را بالا برد. موادیکه بدین منظور میتوان استفاده نمود نمکهای نقره، مس و کرم میباشد.

ج- مرور ادبیات و سوابق مربوطه (حداكثر 15 سطر):

در تحقیقی که در سال 2011 توسط Orhan Acar و همکاران انجام شد میزان آلودگی به مس، سرب، آهن و روی در حلوا ارده توسط دستگاه جذب اتمی اندازه گیری شد، نتایج نشان داد حداکثر غلظت مس و سرب موجود در حلوا ارده پایین تر از حد مجاز تعیین شده در استاندارد کدکس (که 10 و 3/0 میلی گرم بر کیلوگرم به ترتیب برای مس و سرب است) بود، میانگین غلظت مس در نمونه های برداشته شده 32/5 میلی گرم بر کیلوگرم، سرب 17/0، آهن 95/9 و روی 6/10 بود.
در تحقیق دیگری که در سال 2011 توسط همین محقق (Orhan Acar و همکاران) انجام شد میزان فلزات سنگین در پنیر و حلوا ارده با استفاده از دستگاه جذب اتمی اندازه گیری و ارزیابی شد. نتایج نشان داد تفاوت قابل توجهی در میزان فلزات سنگین نمونه برداری شده از تولید کنندگان مختلف وجود دارد که برخی به دلیل روش تولید نامناسب و برخی به سبب تجهیزات مورد استفاده است. همچنین نتایج حاکی از این بود که مصرف مقدار متعادل از این محصولات نمی تواند خطری برای مصرف کننده ایجاد کند. (به عنوان مثال مقدار مجاز دریافت روزانه سرب 214 میکروگرم در یک فرد 60 کیلوگرمی است).

در پژوهش دیگری که در سال 2005 توسط M.D. Ioannidou و همکاران انجام شد میزان فلزات سنگین موجود در شکر (که از ترکیبات عمده جهت تهیه حلوا ارده است) با استفاده از روش طیف سنجی نشر نور اندازه گیری شد. نتایج نشان داد غلظت سرب در این ماده از حد مجاز که 1/0 میلی گرم بر کیلوگرم می باشد کمتر است.

در مطالعه ای که توسط هاو تارلین و همکارانش در تایوان انجام گرفت مواجهه با فلزات سنگین ارسنیک، سرب و کادمیوم و سایر فلزات کمتر از مقدار تعیین شده توسط سازمان بهداشت جهانی تعیین گردید ولی در مطالعه آنها به میزان مواجهه با فلزات سنگین در حلوا ارده در جامعه مورد بررسی اشاره نشده است.
در داخل کشور، با توجه به سنتی بودن حلوا ارده مطالعات خیلی کم صورت گرفته و بیشتر به اندازه گيري ميزان فلزات سمي در نمونه هاي غذايي و مقايسه آن با حدود تعيين شده در استاندارد کدکس جهاني بسنده شده است.

در تحقیقی که در سال 1389 توسط سمیه سادات فکور جنتی و همکاران انجام شد میزان فلزات سنگین در نمونه های کنجد خام و پوست گیری شده با استفاده از دستگاه جذب اتمی مورد بررسی قرار گرفت، نتایج بیانگر وجود آرسنیک در تمامی نمونه ها با مقادیر 234 و 100 میکروگرم در کیلوگرم به ترتیب در کنجد خام و پوست گیری شده بود. در عین حال میزان سموم فلزی در کنجد پوست گیری شده کمتر از حد مجاز اعلام شده بود.
د– جنبه جديد بودن و نوآوري در تحقيق (حداكثر 6 سطر):
تاکنون مطالعه ای در ارتباط با بررسی امکان جذب سم آبامکتین از گوجه فرنگی توسط کربن فعال صورت نگرفته است.  در این تحقیق علاوه  بر بررسی امکان جذب سم آبامکتین از گوجه فرنگی توسط کربن فعال، از روش های استانداردهای بین المللی مانند روش های ISO و AOAC به منظور جمع آوری اطلاعات دقیق و موثق استفاده خواهد شد. 

ح– در صورت داشتن هدف كاربردي، نام بهره‏وران (سازمان‏ها، صنايع و يا گروه ذينفعان) ذكر شود (حداكثر 2 سطر):

نتايج اين تحقيق مي تواند مورد استفاده شرکت هاي فراوری گوجه فرنگی باشد. از سوي ديگر سازمانهاي اداره نظارت بر مواد غذایی و اداره استاندارد نيز مي توانند از نتايج آن استفاده کنند. 
ط- فرضیات (یا سئوالات پژوهشی) (حداكثر 10 سطر): 

- سم آبامکتین در گوجه فرنگی توسط کربن فعال جذب می شود.
- سم آبامکتین در گوجه فرنگی توسط کربن فعال جذب نمی شود.
- کربن فعال جذب سم آبامکتین در گوجه فرنگی را تسریع می کند.
- سم آبامکتین نسبت به کربن فعال مقاوم است.
- دوز مصرفی کربن فعال جهت جذب سم آبامکتین مهم نیست.
ک- تعريف واژه‏ها و اصطلاحات فني و تخصصی (به صورت مفهومی و عملیاتی) (حداكثر 5 سطر) :

Abamectin
آبامكتين از گروه شيميايي آورمكتين‌ها و با منشا ميكروبي بوده كه از تخميريك اكتينوميست بدست آمده است.

Active Carbon
کربن فعال به عنوان یک جاذب از پیرولیز موادگیاهی حاوی کربن تولید میشود و تحت عملیات فعالسازی قرار میگیرد.
4- شرح كامل روش و مراحل انجام کار  (حداكثر 15 سطر): 

آنالیز سموم کشاورزی در ماتریس های مختلف آب، خاک و هوا به علت مسائل زیست محیطی یک وظیفه اولیه محسوب می شود. فشار بخار هوا، نحوه توزیع آنها و شرایط محیطی باعث شده که این گونه ترکیبات پایدار و مقاوم وارد محیط زیست و زنجیره غذایی انسان گردند.
با توجه به گستردگی انواع سموم کشاورزی و آفت کش ها متدهای مختلفی برای اندازه گیری سموم باقیمانده در مواد غذائی وجود دارد. اندازه گیری سموم Lindane, Abamectin, Eldrine, D.D.T, Endrin Diazinon, Parathion, Malathion, Profenophos و ...... توسط دستگاه GC-MS بعد از آماده سازی نمونه ها مطابق استاندارد EPA انجام می گیرد.
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اساس جداسازي در دستگاه GC-MS دقيقاً همانند دستگاه GC است که در آن ترکيبات بر اساس اختلاف فشار بخار و اختلاف برهمکنش با فاز ساکن موجود در ستون از يکديگر جداسازي مي شوند. تفاوت در نوع آشکارساز است: در دستگاهGC-MS، آشکارساز يک دستگاه اسپکترومتر جرمي است که ترکيبات گازي خارج شده از ستون کروماتوگراف، در آن يونيزه شده و سپس يون هاي توليد شده بر اساس نسبت جرم به بار خود جدا مي شوند و هر يون سيگنال مربوطه را ايجاد مي کند. نوع يون هاي توليد شده مختص نوع ترکيبي است که يونيزه مي شود، لذا دستگاه GC-MS مي تواند علاوه بر اندازه گيري سيگنال هر ترکيب، شناسايي ترکيب را نيز انجام دهد.
قابليتها :
ـ اندازه‌گيري تركيبات آلي در آب̜  پساب و خاك

- اندازه گيري سموم (تکنيکال- باقيمانده)

- اندازه گيري برخي از ترکيبات دارويي و اسانس ها

- اندازه گيري برخي داروهاي نانو ذرات

- جداسازي واندازه گيري برخي از ترکيبات آلي در صنايع نفت- گاز و پتروشيمي

- اندازه گيري درجه خلوص حلال ها
ـ اندازه‌گيري آلاينده‌هاي فرار زيست محيطي نظير هيدروکبن ها، الکل ها
ـ اندازه‌گيري ترکيبات آلي-فلزي

- اندازه گيري ترکيبات نفتي

- اندازه گيري گازها: اکسيژن، منوکسيد کربن، دي اکسيد کربن، اکسيد هاي نيتروژن و ...

مورد اندازه گيري: غلظت و ساختار شيميايي ترکيبات آلي

واحد اندازه‌گيري : ppm ،ppb  و ...
حد تشخيص: بسته به نوع ترکيبات در گستره قسمت در ميليون (ppm) تا قسمت در بيليون(ppb)
محدوديت ها:

نمونه هاي محلول تزريق شده حتماً بايد در حلال آلي حل شوند. لذا براي اندازه گيري ترکيبات در نمونه هاي آب و خاک، استخراج ترکيبات در حلال آلي مناسب ضروري است.

ترکيبات مورد اندازه گيري بايد از لحاظ حرارتي پايدار بوده و همچنين نقطه جوش زير 300 درجه سانتي گراد داشته باشند.

جهت انجام آنالیزهای آماری و مقایسه بین نتایج، از آزمون های آماری تجزیه و اریانس (ANOVA ) استفاده خواهد شد و در صورت معنی دار بودن داده ها آزمون مقایسه میانگین چند دامنه ای دانکن (Duncan) به کار خواهد رفت به این منظور از  نرم افزار SPSS  و SAS استفاده خواهد شد. 

5- استفاده از امكانات آزمايشگاهي واحد:
آيا براي انجام تحقيقات نياز به استفاده از امكانات آزمايشگاهي واحد علوم و تحقيقات مي‌باشد؟  بلي (  خير (
	نوع آزمايشگاه
	تجهيزات مورد نياز
	مواد و وسايل
	مقدار مورد نياز

	
	
	
	

	
	
	
	

	آزمايشگاه شيمي
	اسپكتروفتومتر جذب اتمي
	
	


امضاء استاد راهنما:





امضاء مديرگروه تخصصي:

زمان بندي انجام تحقيق:
الف- تاريخ شروع: بلافاصله پس از تصویب موضوع

ب- مدت زمان انجام تحقيق: 6 ماه

ج- تاريخ اتمام: 6 ماه
پيش‏بيني زمان‏بندي فعاليت‏ها و مراحل اجرايي تحقيق و ارائه گزارش پيشرفت كار

	رديف
	شرح فعاليت
	زمان كل (ماه)
	زمان اجرا به ماه

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1


	مطالعات اولیه
	1
	(
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2

	تدارک آزمایشات
	1
	
	(
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3

	انجام آزمونها
	2
	
	
	(
	(
	
	
	
	
	
	
	
	

	4

	بررسی آماری
	1
	
	
	
	
	(
	
	
	
	
	
	
	

	6

	تدوین پایان نامه
	1
	
	
	
	
	
	(
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8- صورتجلسه گروه تخصصی
	نام ‏و نام‏خانوادگي
	امضاء
	تاريخ

	دانشجو
	
	

	استاد راهنما
	
	

	استاد مشاور
	
	

	عضو كميته نظارت بر تحقيق
	
	


شوراي گروه تخصصي .........................................در تاريخ ............................ در محل ............................ با حضور اعضای مربوطه  تشكيل و موضوع پایان‌نامه آقاي علي اكبر كمالي اردكاني  با عنوان بررسی میزان سرب و کادمیوم و اثر فرایند بر روی این ترکیبات در حلوا ارده های سنتی یزد بررسي و به تصويب رسيد.

	
	نام و نام‏خانوادگي اعضای شورا
	امضاء
	تاريخ

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	

	4
	
	
	

	5
	
	
	

	6
	
	
	


نام و نام‏خانوادگي مديرگروه:                                        

امضاء



تاريخ 

   9- صورتجلسه شوراي (پژوهشي) دانشکده: 

موضوع و طرح تحقيق پايان‏نامه آقای علی اکبر کمالی اردکانی دانشجوي مقطع کارشناسی ارشد گروه مهندسی کشاورزی گرایش علوم و صنایع غذائی که به تصويب كميته گروه تخصصي مربوطه رسيده است، در جلسه مورخ ............................  شوراي (پژوهشي) دانشکده طرح شد و پس از بحث و تبادل نظر مورد تصويب اكثريت اعضاء قرار گرفت.
	رديف
	نام و نام‏خانوادگي
	نوع رأي (موافق
يا مخالف)
	محل امضاء
	توضيحات

	1


	دکتر سید یحیی ابطحی
	
	
	

	2

	دکتر سید حمید شمع ریزی
	
	
	

	3

	دکتر سیما عمادی
	
	
	

	4

	دکتر سید علی آقا میر جلیلی
	
	
	

	5

	دکتر نوید نصیری زاده
	
	
	

	6

	دکتر سیدعلی یاسینی اردکانی
	
	
	


نام و نام خانوادگي مدير/كارشناس پژوهشي دانشكده: 


امضاء


تاريخ

نام و نام‏خانوادگي رياست دانشكده
امضاء


تاريخ

معاون پژوهشي واحد:





امضاء


تاريخ

اين فرم بايد توسط دانشجو تكميل شود

فرم سازمان مركزي دانشگاه آزاد اسلامي


فرم الف- فرم اطلاعات پايان‌نامه كارشناسي ارشد

	نام واحد دانشگاهي: واحد علوم و تحقيقات یزد

	عنوان پايان‌نامه كارشناسي ارشد: 

بررسی میزان سرب و کادمیوم و اثر فرایند بر روی این ترکیبات در حلوا ارده های سنتی یزد


	نام و نام‏خانوادگي دانشجو:  علی اکبر کمالی اردکانی                                   نيمسال تحصيلي: 92-91
شماره‏دانشجويي: 900832293                                                                     تعداد واحد پايان‌نامه: 6

	رشته تحصيلي:  مهندسی کشاورزی           گرايش: علوم و صنایع غذائی                 كد رشته:

فني و مهندسي  FORMCHECKBOX 
                                    علوم انساني  FORMCHECKBOX 
                                   علوم پايه  FORMCHECKBOX 
  

كشاورزي (                                        هنر  FORMCHECKBOX 
            



	نام و نام‏خانوادگي استاد راهنما 1: سید علی یاسینی اردکانی         رشته تحصيلي: علوم و صنایع غذائی
مرتبه علمي: استاديار (      دانشيار  FORMCHECKBOX 
        استاد  FORMCHECKBOX 
                      كد شناسايي استاد راهنما:

	نام و نام‏خانوادگي استاد راهنما 2:                                                                        رشته تحصيلي:

مرتبه علمي: استاديار  FORMCHECKBOX 
      دانشيار  FORMCHECKBOX 
        استاد  FORMCHECKBOX 
                      كد شناسايي استاد راهنما:

	نام و نام‏خانوادگي استاد مشاور 1:  معصومه طباطبائی                                  رشته تحصيلي: شیمی معدنی
مرتبه علمي: استاديار (      دانشيار  FORMCHECKBOX 
        استاد  FORMCHECKBOX 
         مربي  FORMCHECKBOX 
              كد شناسايي استاد راهنما:

	نام و نام‏خانوادگي استاد مشاور 2:                                                                               رشته تحصيلي:

مرتبه علمي: استاديار  FORMCHECKBOX 
      دانشيار  FORMCHECKBOX 
        استاد  FORMCHECKBOX 
        مربي  FORMCHECKBOX 
              كد شناسايي استاد راهنما:


فرم شماره 1

فرم تعهد اساتيد در قبال نتايج حاصل از پايان‌نامه كارشناسي‌ارشد يا رساله دكتري

اينجانبان اساتيد راهنما و مشاور پايان‌نامه / رساله، خانم/آقاي علی اکبر کمالی اردکانی دانشجوي مقطع کارشناسی ارشد رشته مهندسی کشاورزی گرايش علوم و صنایع غذائی با عنوان  «بررسی میزان سرب و کادمیوم و اثر فرایند بر روی این ترکیبات در حلوا ارده های سنتی یزد» متعهد مي‌شويم بدون در نظر گرفتن حقوق  دانشگاه آزاد اسلامي علوم و تحقيقات واحد یزد نسبت به انتشار نتايج حاصل از تحقيق مذكور (در قالب كتاب، مقاله، طرح تحقيقاتي، اختراع، اكتشاف و ...) اقدام ننمائيم.

نام و نام‌خانوادگي استاد راهنما:




نام و نام‌خانوادگي استاد مشاور:

تاريخ و امضاء





 
تاريخ و امضاء

درتاريخ ...................فرم مزبور كه به امضاء اساتيد محترم راهنما و مشاور رسيده‌است، دريافت گرديد. 









امضاء مدير پژوهش دانشكده

فرم شماره 2                             

فرم تعهد دانشجويان در قبال نتايج حاصل از پايان‌نامه كارشناسي‌ارشد يا رساله دكتري

اينجانب علی اکبر کمالی اردکانی دانشجوي ورودي مهر ماه 90 مقطع کارشناسی ارشد رشته مهندسی کشاورزی گرايش علوم و صنایع غذائی كه موضوع پايان‌نامه/رساله‌ام تحت عنوان: «بررسی میزان سرب و کادمیوم و اثر فرایند بر روی این ترکیبات در حلوا ارده های سنتی یزد»  در شوراي گروه تخصصي به تصويب رسيده، متعهدمي‌گردم
الف) كليه مطالب و مندرجات پايان‌نامه / رساله ام بر اساس اصول علمي و حاصل از تحقيقات خودم تهيه شود و در صورت استفاده از مطالب، نتايج تحقيقات، نقل قول‌ها، جداول و نمودارهاي ديگران در پايان‌نامه/رساله، منابع و ماخذ آن به نحوي كه قابل تشخيص و تفكيك از متن اصلي باشد قيد گردد. 

ب) در صورتيكه از نتايج تحقيقاتم علاوه بر پايان نامه / رساله، كتاب ، مقاله، اختراع، اكتشاف و هر گونه توليدات علمي حاصل شود، صرفاً بنام دانشگاه آزاد اسلامي علوم و تحقيقات واحد یزد بوده و اين موضوع صراحتاً در مكاتبات و توليدات اينجانب درج و بر اساس ضوابط دانشگاه اقدام نمايم.

ج) در صورت استفاده از كمكهاي مالي و غير مالي نهادهاي دولتي و غير دولتي از موضوع تحقيق اينجانب مراتب را كتباً به دانشكده اطلاع دهم در غير اينصورت دانشكده مجاز به تغيير عنوان پايان‌نامه يا ساير اقدامات حقوقي مي‌باشد.

نام و نام‌خانوادگي دانشجو : علی اکبر کمالی اردکانی
تاريخ و امضاء





 

در تاريخ .................... فرم مزبور كه توسط آقاي/ خانم ................................به امضاء رسيده است، دريافت گرديد.









امضاء مدير پژوهش دانشكده
فرم شماره 5 
اینجانبان اساتید راهنما و مشاور پایان نامه / رساله خانم / آقای علی اکبر کمالی اردکانی دانشجوی مقطع کارشناسی ارشد رشته مهندسی کشاورزی گرایش علوم و صنایع غذائی متعهد می​شویم در کلیه تولیدات علمی مستخرج از این پایان نامه / رساله (اعم از مقاله، طرح پژوهشی، کتاب، اختراع و ....) که به منظور استفاده از تسهیلات تشویقی، سفرهای علمی، فرصت مطالعاتی و امتیاز ارتقاء علمی (اعضاء هیات علمی واحد و ....) ارائه می​گردد، نسبت به درج آدرس دقیق دانشگاه و واحد و رعایت ترتیب و توالی آن به عنوان تنها آدرس خود بصورت زیر اقدام نمائیم. بدیهی است چنانچه تحت هر شرایطی و در هر زمان، دانشگاه خلاف موارد ذکر شده را مشاهده نماید نسبت به تصمیم اتخاذ شده هیچگونه ادعایی نداشته و حق هر گونه اعتراضی را از خود سلب و ساقط می​نمائیم.

آدرس دانشگاه و واحد به فارسی: دانشگاه آزاد اسلامی، واحد علوم و تحقیقات ، گروه .....، یزد، ایران. 
آدرس دانشگاه و واحد به انگلیسی:
 Science and Research Branch, Islamic Azad university, Yazd, Iran.و نام گروه تخصصی  Department of
نام و نام خانوادگی استاد راهنما: 


نام و نام خانوادگی استاد مشاور: 

تاریخ و امضاء:




تاریخ و امضاء:

اینجانب علی اکبر کمالی اردکانی دانشجوی ورودی مهر ماه 90 مقطع کارشناسی ارشد رشته مهندسی کشاورزی گرایش علوم و صنایع غذائی متعهد می​شوم در کلیه تولیدات علمی مستخرج از پایان نامه / رساله​ام با عنوان « بررسی میزان سرب و کادمیوم و اثر فرایند بر روی این ترکیبات در حلوا ارده های سنتی یزد» به منظور تسویه حساب و یا استفاده از تسهیلات تشویقی و سفرهای علمی و ..... نسبت به درج آدرس دقیق دانشگاه و واحد و رعایت ترتیب و توالی آن بصورت ذیل به عنوان تنها آدرس خود اقدام نمایم. بدیهی است چانچه تحت هر شرایطی و در هر زمان، دانشگاه خلاف موارد ذکر شده را مشاهده نماید نسبت به تصمیم اتخاذ شده هیچگونه ادعایی نداشته و حق هر گونه اعتراضی را از خود سلب و ساقط می نمایم.
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