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539-10570059_3،شسکت تاشزگاًی کیویا غرا ّ ظلاهت ظیة                  تلفي: اصفِاى ،هیداى جوِْزی ،اتتدای خیاتاى خسم   
 

 *فرمولاسیون بستنی یخی*

 

کیلوگرمی 011مقدار در بچ درصد  ردیف نام محصول 

دزجَ ظاًتی گساد 05آب 76/75 76/5  1 

 2 شکس 16/5 16/5

/25 /25 MAX013 اظتاتیلایصز 

- PH:2/84 اظید ظیتسیک هحصْل ًِایی 

 5 طعن دٌُدٍ تس اظاض ذائقَ -

 6 زًگ تس اظاض ذائقَ -

27% تا تسیکط05شستت گلْکص 6 6  7 
 روش تولید:

درجه سانتی  00/ گرم ته خوتی هخلوط کرده و هخلوط)استاتیلایسر و شکر( را ته آب 52گرم تا شکر ته هیسان  /52اتتذا استاتیلایسر ته هیسان 

را اضافه کرده و  گلوکس شرتت گراد اضافه کرده و تا دور هتوسط هن زده پس از هذتی هیکس شذن هاتقی شکر را ته آراهی اضافه کرده سپس

درجه  50در این دها نگه داشته پس از آن هحصول را تا دهای  اهیکوتتسیار درجه سانتی گراد رسانذه و ترای هذت  52را ته  دهای هخسن

ترسذ پس از آن هحصول تولیذ شذه رادر داخل  5/5هحصول ته  PHهحلول اسیذ سیتریک را اضافه کرده تا سپس  سانتی گراد خنک کرده

 را فریس کرده.درجه سانتی گراد تستنی ها  -50قالة ها ریخته و سپس در دهای 

 

 قیوت ُس کیلْگسم)زیال( کد تجازی ًام هحصْل زدیف

 290.000 شسکت تاشزگاًی کیویا MAX01اظتاتیلایصز  1
  

 می باشذ. 8/2*پی اچ نهایی محصول 

 می باشذ. 22-22*بریکس نهایی 

 *طعم دهنذه و رنگ سلیقه ای می باشذ.

 *مقذار اسیذ سیتریک بر اساس پی اچ استفاده می شود.

 100-76/75=(6+17+25/)*میسان آب مورد نیاز  


