


1394ماه آذر   



 احوذ رحیوی
 ػلیزضب فبضلی

 سیذ کویل هبسارسادُ
 اثَالفضل ثْزٍسی 
 هحوذػلی هحوذی
 هحوذ جَاد جیَاد 



 تُاتشایٍ آياس تٕنیذ سشاَّ ْش ایشاَی . يیهیٌٕ تٍ گضاسش ضذِ است 8/5حذٔد  1381تٕنیذ ضیش کطٕس دس سال 
کیهٕگشو يی ضٕد کّ تا تٕجّ تّ ضایؼات ضیش ُْگاو تٕنیذ، فشآٔسی، تٕصیغ ٔ یا يٕاسد  90تا احتساب جًؼیت، 

انثتّ يػشف ضیش دس تشخی اص . کیهٕگشو است 75دیگش، يػشف سشاَّ ضیش ٔ فشآٔسدِ ْای آٌ تش پایّ ضیش حذٔد 
يیضاٌ يػشف . استاٌ ْا تّ ٔیژِ چٓاسيحال ٔ تختیاسی، آرستایجاٌ غشتی ٔ ضشقی اص يتٕسط کطٕس تیطتش است

گشو  200گشو پُیش ٔ  35تا  25ْش فشد تانغ اص سٕی ساصياٌ ْای يهی ٔ تیٍ انًههی، سٔصاَّ َیى نیتش ضیش يایغ، 
.ياست تٕغیّ ضذِ است  

 
کیهٕگشو دس سال دس َٕساٌ  500تا  350يػشف سشاَّ ضیش ٔ فشآٔسدِ ْای آٌ دس کطٕسْای اسٔپای غشتی 

دس کطٕس فشاَسّ کّ يتؼادل تشیٍ تشَايّ غزایی سا دس استثاط تا تیًاسی ْای قهثی ٔ يغضی ٔ طٕل ػًش . است
دس آيشیکا تّ دنیم يػشف تیص اص حذ گٕضت قشيض، . کیهٕگشو دس سال است 400داساست، يػشف سشاَّ حذٔد 

کیهٕگشو است ٔ تا تٕجّ تّ ػٕاسؼ  280يیضاٌ يػشف سشاَّ ضیش کًتش اص کطٕسْای اسٔپای غشتی ٔ حذٔد 
يستقیى آٌ اص جًهّ افضایص تیًاسی ْای قهثی ػشٔقی، سکتّ يغضی ٔ افسشدگی، تا اطلاع سساَی ًّْ 

.کیهٕ سسیذِ است 300جاَثّ اص طشیق سساَّ ْای کطٕس، ْى اکٌُٕ يػشف سشاَّ آٌ تّ تیص اص   
  

:اص سٕی يتخػػاٌ تغزیّ يػشف ضیش ٔ فشآٔسدِ ْای آٌ دس سُیٍ يتؼذد تّ ضشح صیش تٕغیّ يی ضٕد  
  

گشو پُیش 15+ فُجاٌ ياست 21+ فُجاٌ ضیش 2سٔصاَّ : کٕدکاٌ  
  

گشو پُیش 25+ نیٕاٌ ياست 1+ نیٕاٌ ضیش  2سٔصاَّ : َٕجٕاَاٌ  
  

گشو پُیش 35+ نیٕاٌ ياست 1+ نیٕاٌ ضیش 3سٔصاَّ : صَاٌ آتستٍ ٔ ضیشدِ ٔ افشاد سانًُذ  
  

 450کیهٕ ٔ يیضاٌ ایذِ آل  300کیهٕگشو، حذ يطهٕب  156حذاقم َیاص ْش فشد تّ ضیش ٔ فشآٔسدِ ْای آٌ دس سال 
 کیهٕگشو است



  مهين

   كاله

  دومينو
  

 دامداران 

 بهنوش

 ايساتيس

 پگاه

 خروج 

   پاك
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ٗه ضزوت تَل٘ذ وٌٌذُ   (پگاه)شرکت صنایع شیر ایران 
هحصَلات غذاٖٗ در اٗزاى است وِ بِ استٌاد لاٗحِ لاًًَٖ  

ضَرإ اًملاب اسلاهٖ ٍ تبصزُ ّإ   29/11/1358هصَب 
الحالٖ آى اس ادغام ضزوت سْاهٖ تِْ٘ ٍتَسٗع ض٘ز اٗزاى ٍ 

ِ إ فارس، )ضزوتْإ ٍابستِ بِ آى  ضزوتْإ ض٘ز هٌطم
وزهاى، خزاساى، تبزٗش، سًجاى، رضت، ّوذاى، خزم آباد،  

( لذٗن)ٍ ضزوت سْاهٖ صٌاٗع ض٘ز اٗزاى ( دسفَل ٍ گزگاى
هزوش اصلٖ ضزوت در تْزاى ٍالع است. تطى٘ل ضذُ است  

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%DB%8C%D8%B1%D8%A7%D9%86


 ایذُ احذاث ًخستیي کبرخبًِ تَلیذ شیز ٍهحصَلات لجٌی ثِ ًبم کبرخبًِ شیز پبستَریشُ تْزاى، 
ثب اهضبی تَافق ًبهِ ثیي سبسهبى ثزًبهِ ٍ ٍسارت ثْذاری ٍ ّوچٌیي هؤسسِ یًَیسف سبسهبى  

اثتذا سبسُ ّب سبختِ ٍ تجْیشات خزیذاری شذ تب کبرخبًِ شیز . اًجبم گزدیذ ۱۳۳۳هلل در سبل 
.تي، سِ سبل ثؼذ در آثبى هبُ افتتبح شَد ۴۵پبستَریشُ تْزاى ثتَاًذ ثب ظزفیت رٍساًِ تقزیجی   

:اٍلیي سزی اس هحصَلات تَلیذی ػجبرت ثَد اس  
 

  شیز پبستَریشُ در شیشِ ّبی یک دٍم ٍ یک چْبرم لیتزی
  شیزکبکبئَ

  هبست شیشِ ای
  دٍؽ شیشِ ای

  ثستٌی لیَاًی ٍ کیلَئی در عؼن ّبی هختلف
 

 ٍ ّوچٌیي پٌیز ثستِ ثٌذی در حلت، پٌیز پزٍسس، کزُ، پٌیز خبهِ ای ٍ کشک تَلیذ ٍ ػزضِ 
 هی شذ

 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D8%A8%D9%86%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%DB%8C%D8%B1
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DB%8C%D9%88%D9%86%DB%8C%D8%B3%D9%81


هجوَػِ ثب در اختیبر داشتي عیف گستزدُ ای اس هحصَلات لجٌی 
گزٍُ اصلی . در داخل ٍ خبرج اس کشَر در حبل فؼبلیت هی ثبشذ

هَاد در ۱۲ شبخِ اصلی شیز، هبست، خبهِ، کزُ، پٌیز، دٍؽ، 
ثستٌی، آثویَُ، پَدرّبی شیزی، کشک، شیزخشک ٍ  

 ًَشیذًی ّبی گبسدار عجقِ ثٌذی هی شَد

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D9%88%D8%BA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D9%86%DB%8C%D8%B1
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%B1%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%A7%D9%85%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%A7%D8%B3%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%DB%8C%D8%B1
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%B4%DA%A9
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D8%A8%D9%85%DB%8C%D9%88%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%B3%D8%AA%D9%86%DB%8C


 آٍریَ ً  
 در سبسهبى صٌبیغ شیز ایزاى تَجِ ثِ ثحج تحقیق ٍ تَسؼِ اس هْوتزیي هجبحج رٍس 

ثِ حسبة هی آیذ کِ ثب ّذف شٌبسبیی ًقبط قَت سبسهبى ثِ هٌظَر تثجیت آًْب ٍ 
ایي ٍاحذ در راستبی . شَد تجذیل ًقبط قبثل ثْجَد سبسهبى ثِ ًقبط قَت تشکیل هی

ثزًبهِ ثلٌذ هذت سبسهبى، ثِ تَسؼِ ٍ ارتقبء راًذهبى ٍ دست یبثی ثِ اّذاف شزکت  
استاقذام ًوَدُ   

 صٌبیغ شیز ایزاىّلذیٌگ   
 ّلذیٌگ صٌبیغ شیز ثِ ػٌَاى ثشرگتزیي تَلیذ کٌٌذُ صٌؼت لجٌیبت در خبٍرهیبًِ 

سیز هجوَػِ تَلیذی ٍ لَجستیکی هی ثبشذ کِ در ًَع خَد در هٌغقِ ثی   ۲۹دارای 
.ًظیز هی ثبشذ  

 



 هجوَػِ دارای صذّب افتخبر در ػزصِ ّبی هختلف داخلی ٍ خبرجی ایي 
افتخبرات ثیي الوللی: هی ثبشذ کِ اس جولِ آًْب هی تَاى ثِ  

 ، ۱۰۰۱۵، ۱۰۰۰۲دریبفت گَاّیٌبهِ ثیي الوللی استقزار سیستن ّبی هذیزیتی ایشٍ 
اس در خصَص رسیذگی ثِ شکبیت هشتزیبى، ًظبم آهَسش،  ۵ٍ  ۵۰۰۰۱

هذیزیت اًزصی ٍ ًظبم آراستگی تَسظ پگبُ گلپبیگبى ٍ پگبُ خزاسبى ٍ پگبُ 
 ارٍهیِ

 تَسظ پگبُ ارٍهیِ ۲۲۰۰۰دریبفت گَاّیٌبهِ هذیزیت هَاد غذایی ایشٍ  
 سیستن هذیزیت کیفیت تَسظ صٌبیغ  ۹۰۰۱دریبفت گَاّیٌبهِ ثیي الوللی ایشٍ 

 ثستِ ثٌذی
  دریبفت گَاّیٌبهِ رضبیت هٌذی هشتزی اس کبًبدا تَسظ دفتز هزکشی صٌبیغ
  کست گَاّیٌبهِ ثیي الوللی استبًذارد هسئَلیت اجتوبػی تَسظ پگبُ گلستبى

  دریبفت گَاّیٌبهِ ثیي الوللی سیستوْبی هذیزیتی اس تَف ًَرد آلوب
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1355 :سال تاسيس 
تٕنیذ ٔ تٕصیغ نثُیات ٔ تستُی :فعاليت 
ایٕب پایذاسی :نام هذيرعاهل 
4150 :تعذاد كارهنذ 

........... 
 



 ٝ‌ی‌ؿشوت‌ٔیٟٗ‌دس‌ػاَ‌ ٝ‌ی‌اِٚی تٛػظ‌تشادساٖ‌پایذاسی‌ؿى1355‌‌ُٞؼت
َ‌ٞا‌تِٛیذات‌ؿشوت‌تٝ‌سٚؽ‌دػتی‌ٚ‌تؼیاس‌ٔحذٚد‌.‌ٌشفت دس‌آٖ‌ػا
ٝ‌ای‌ؿایذٞیچىغ .تٛد وٛچه‌واسخٛدسادسٔمیاػی‌‌وٝ‌فىشٕ٘ی‌وشدٔجٕٛف

ؿشٚؿ‌وشدٜ‌تٛد‌تتٛا٘ذ‌تا‌پـتىاس‌ٚ‌تلاؽ‌ٔضافف‌جایٍاٞی‌ٟٔٓ‌ٚ‌ٔقتثش‌دس‌
ٝ‌دػت‌آٚسد َ‌ٞای‌.‌ػغح‌وـٛس‌ت ٝ‌ای‌50ٔیٟٗ‌وٛچه‌ػا ،‌أشٚص‌تٝ‌ٔجٕٛف

فؾیٓ‌تثذیُ‌ؿذٜ‌اػت‌ٚ‌٘ٝ‌تٟٙا‌ػشاػش‌ٔیٟٗ‌پٟٙاٚس‌ایشاٖ‌سا‌دس٘ٛسدیذٜ،‌
ٝ‌ی‌خٛد‌لشاس‌دادٜ‌ ٝ‌ی‌تاصاسٞای‌جٟا٘ی‌سا‌دس‌تش٘أ تّىٝ‌ٚسٚد‌تٝ‌فشص

فقاِیت‌خٛد‌سا‌دس‌ٔٙغم1354‌‌ٝٔجتٕـ‌فشآٚسدٜ‌ٞای‌ِثٙی‌ٔیٟٗ‌دسػاَ‌.اػت
ویّٛٔتشی‌تٟشاٖ‌تا‌تِٛیذ‌ا٘ٛاؿ‌تؼتٙی‌پاػتٛسیض20‌‌ٜاػلأـٟش‌ٚالـ‌دس‌

ؿیشی‌ٚ‌ٔیٜٛ‌ای‌آغاص‌وشد‌ٚ‌اص‌ٕٞاٖ‌اتتذا‌تا‌ٍ٘شؿی‌حشفٝ‌ای‌ٚ‌تا‌تٛجٝ‌
ٚیظٜ‌تٝ‌اصُ‌ویفیت‌ٔٛفك‌ؿذ‌ؿایؼتٍی‌جّة‌افتٕاد‌فْٕٛ‌ٔصشف‌

.‌وٙٙذٌاٖ‌سا‌تذػت‌آٚسد  
 



با َذف ایجاد تحًلی بىیادیه در صىؼت  1373درسال 
)  بستىی، خط تًلیذ بستىی َای فاوتشی بٍ ريش اکستزيدی 

ایه تحًل ػظیم . در ایه مجتمغ راٌ اوذاسی گزدیذ( بزضی 
کٍ بٍ ياقغ اس افتخارات صىؼت غذایی کطًر محسًب می 

را بٍ ػىًان پیطزي صىؼت بستىی در ایزان  (( میُه )) گزدد 
وًع بستىی در  70مطزح ومًد ي امزيسٌ با تًلیذ بیص اس 

ضکلُا ي طؼم َای گًواگًن ، ایه ياحذ بٍ لحاظ کیفی ي کمی 
اس بشرگتزیه تًلیذ کىىذگان بستىی در خاير میاوٍ بٍ ضمار می 

 ريد 



‌َایٗ‌ٔجتٕـ‌تا‌تٟشٜ‌ٌیشی‌اصآخشیٗ‌((‌ِثٙیات))‌ٚاحذ‌‌1376دسػا
 تىِٙٛٛطی‌ٔتىی‌تشاتٛٔاػیٖٛ

‌ٝصٙقتی‌ٚتا‌ٞذف‌تِٛیذ‌فشآٚسدٜ‌ٞای‌ِثٙی‌تاویفیت‌ٚٔا٘ذٌاسی‌تالا‌و
 تٝ‌ٚالـ‌وٕثٛدآٖ‌دسوـٛس

  احؼاع‌ٔی‌ؿذ،‌ساٜ‌ا٘ذاصی‌ٌشدیذ‌



ٚ‌ا٘ٛاؿ‌(‌پٙیش،‌ؿیش‌ٚ‌خأٝ)‌تِٛیذات‌ٔیٟٗ‌دس‌حاَ‌حاضش‌ؿأُ‌ِثٙیات‌
تٝ‌وـٛسٞای‌‌ تؼتٙی‌اػت،‌وٝ‌فلاٜٚ‌تش‌پٛؿؾ‌تاصاس‌داخّی

.صادسٔی‌ؿٛد...‌٘ٛ‌افشاق،وٛیت،أاسات‌ٔتحذٜ‌ی‌فشتیٛجٕٟٛسی‌آرستایج  
تٛا٘ؼت‌اصسلثای‌خٛد‌((‌ٔیٟٗ‌))تاٚجٛد‌٘ٛ‌پا‌تٛدٖ‌دس‌صٙقت‌ِثٙیات‌

 پیـی‌ٌشفتٝ‌ٚأشٚصٜ‌تٝ‌دِیُ‌
‌ٗتىاسٌیشی‌سٚؽ‌ٞای‌تٟیٙٝ‌تِٛیذٚتٟیٝ‌ٔٛاد‌اِٚیٝ‌ٕٔتاص‌اص‌ٔقتثشتشی

اسٚپایی،‌تٝ‌فٙٛاٖ‌یىی‌UHTٚپٙیش  (   ٚخٛؿٙاْ‌تشیٗ‌تِٛیذوٙٙذٌاٖ‌
ػفیذ‌فتا‌)‌اص‌تٟتشیٗ‌تِٛیذ‌وٙٙذٌاٖ‌فشآٚسدٜ‌ٞا‌ی‌ؿیشی‌فشاد‌ٔا‌

 .‌‌ٔغشح‌ٔی‌تاؿذ

 



اػتفادٜ‌اص‌تٟتشیٗ‌ٔٛاد‌اِٚیٝ‌دسایٗ‌ٔجتٕـ‌ٚ‌تِٛیذ‌تٛػیّٝ‌ٔاؿیٗ‌آلات‌
ٔذسٖ‌ٚ‌پیـشفتٝ‌تحت‌٘ؾاست‌ٚ‌وٙتشَ‌واسؿٙاػاٖ‌ٔجشب،‌ٔحصٛلاتی‌تا‌

ایٗ‌ٔحصٛلات‌تا‌داؿتٗ‌تالاتشیٗ‌ػغح‌.‌ویفیت‌تؼیاس‌تالا‌ؿذٜ‌اػت
ویفیت‌تا‌لیٕتٟایی‌وألا‌لا‌تُ‌سلاتت‌فشضٝ‌ٔی‌ؿٛ٘ذ‌وٝ‌ایٗ‌ٔٛضٛؿ‌‌

.))‌‌تافث‌حضٛس‌پش‌سً٘‌ٔیٟٗ‌دس‌تاصاسٞای‌داخّی‌ٚخاسجی‌ؿذٜ‌اػت
ٔصٕٓ‌اػت‌تا‌تٝ‌خذٔت‌ٌشفتٗ‌تٟتشیٗ‌ٞا‌ٚاػتٕشاس‌حشوت‌سٚ‌تٝ‌((‌ٔیٟٗ

.جّٛ،‌ؿایؼتٍی‌ٞای‌ایشاٖ‌سا‌تشای‌تاصاسٞای‌جٟا٘ی‌تٝ‌اسٔغا‌ٖ‌آٚسد  

 



Salar ػالاس‌دسعقٓ‌ٞای‌ٔختّف‌تؼتٙی‌ 
Primaتؼتٙی‌پشیٕا‌ 
Royaتؼتٙی‌سٚیا‌ 
Carnitaتؼتٙی‌واس٘یتا‌ 
Sorbetتؼتٙی‌ػشتت‌ 
Wefernaتؼتٙی‌ٚیفش٘ا‌ 
Highpiral‌َتؼتٙی‌ٞایپیشا 
Ice makآیغ‌ٔه‌ 
Soot Makػٛت‌ٔه 
Fanny Faceتؼتٙی‌فشٚػىی‌ 
Stic Bar 2008 
ٜتؼتٙی‌فاِٛد 

 



1-   ٚاحذ‌تِٛیذ‌تؼتٙی‌ 
2-   ٚاحذ‌ِثٙیات‌ 
3-   ؿىلات‌‌ 
4-   ‌ٖتِٛیذ‌٘ا 
5-   وٙتشَ‌ویفیت‌ 
6-   اداسی‌ 
7-   ٔذیشیت‌ 
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ایٗ‌ؿشوت‌تقٙٛاٖ‌یىی‌اص‌تضسٌتشیٗ‌ٚ‌ٔقتثشتشیٗ‌تِٛیذ‌وٙٙذٌاٖ‌فشآٚسدٜ‌
ٞای‌ٌٛؿتی‌وـٛس‌ٚ‌یىی‌اص‌ؿشوتٟای‌ؿٙاختٝ‌ؿذٜ‌دس‌ػغح‌جٟا٘ی،‌

دس‌ؿٟشػتاٖ‌آُٔ‌آغاص‌ٕ٘ٛد‌ٚ‌اص‌ٕٞا62‌‌ٖفقاِیت‌تِٛیذی‌خٛد‌سا‌اص‌ػاَ‌
آغاص‌تا‌دس‌پیؾ‌ٌشفتٗ‌ػیاػت‌تِٛیذ‌ٔحصٛلات‌ٕٔتاص‌ٚ‌دس‌ػغح‌جٟا٘ی‌ٚ‌
تلاؽ‌جٟت‌حفؼ‌ویفیت،‌تٛا٘ؼت‌تٝ‌ػشفت‌افتٕاد‌ٚ‌افتثاس‌ٚیظٜ‌ای‌٘ضد‌
تٝ‌.‌ٔصشف‌وٙٙذٌاٖ‌ٟ٘ایی‌ٚ‌ػاصٔاٟ٘ای‌٘اؽش‌تٟذاؿتی‌ٚ‌ویفیتی‌وؼة‌وٙذ

٘حٛی‌وٝ‌فشآٚسدٜ‌ٞای‌تِٛیذی‌ؿشوت‌فلاٜٚ‌تش‌ایشاٖ‌دس‌ػایش‌وـٛسٞای‌
 .ٔٙغمٝ‌٘یض‌تا‌الثاَ‌فٕٛٔی‌ٔصشف‌وٙٙذٌاٖ‌سٚتشٚ‌ؿذٜ‌اػت

 



اٞتٕاْ‌تٝ‌٘ٛآٚسی‌ٚ‌حفؼ‌ویفیت‌تشتش‌ٚ‌استثاط‌ٔؼتٕش‌تا‌واسؿٙاػاٖ‌ٚ‌
ٗ‌إِّّی‌ایٗ‌صٙقت،‌ٔٛجة‌ٌشدیذٜ‌تا‌ؿشوت‌تٝ‌ػِٟٛت‌‌ ٔـاٚسیٗ‌تی

ٝ‌ٞای‌اػتا٘ذاسد‌ّٔی ،‌HACCP ،‌تٟذاؿت‌ٚ‌ایٕٙی‌غزاییISIRI تائیذی
ISO9001:2000تضٕیٗ‌ویفیت‌ ٗ‌إِّّی‌ویفیت‌ٚ‌‌ ،‌جٛایض‌تی

ٝ‌ٞای‌فشاٚاٖ‌داخّی‌ٚ‌خاسجی‌سا‌وؼة‌ٕ٘ایذ ٓ‌ایٙه‌ؿشوت‌تا‌.تـٛیك‌٘أ ٞ
٘ٛؿ‌ٔحصَٛ‌ٔختّف‌‌100ٞضاستٗ،‌تیؾ‌اص‌‌20تشخٛسداسی‌اص‌ؽشفیت‌ػاِیا٘ٝ‌

ٌشٜٚ‌صیش‌تِٛیذ‌ٔی‌وٙذ‌4دس‌  



تذاْٚ‌ػیاػت‌تٛػقٝ‌ٚ‌ٚسٚد‌تٝ‌فشصٝ‌سلاتت‌جٟا٘ی،‌اػتفادٜ‌اص‌تا‌
،‌تقاِی‌ػاصٔا٘ی‌KAIZEN سٚؿٟای‌ٔذسٖ‌ٔذیشیت‌تٟشٜ‌ٚسی

EFQMٖٔذیشیت‌استثاط‌تا‌ٔـتشیا‌، CRMػیؼتٕٟای‌جأـ‌‌،
ٝ‌ٞای‌پیـشفتٝ‌تٛصیـ‌ٚ‌تؼیاسی‌اص‌تىٙیىٟای‌سٚص‌ اعلافاتی،‌ؿثى

تٝ‌٘حٛی‌وٝ‌تٛا٘ایی‌.‌ٔذیشیت‌دس‌دػتٛس‌واس‌ؿشوت‌لشاس‌ٌشفتٝ‌اػت
ؿشوت‌ .آتی‌ؿشوت‌سا‌دس‌اسائٝ‌خذٔات‌ٚ‌ٔحصٛلات‌تشتش‌افضایؾ‌دٞذ

ٝ‌ٞای‌ٔـتشیاٖ‌ فشآٚسٜ‌ٞای‌ٌٛؿتی‌واِٝ‌ٕٞٛاسٜ‌تٝ‌چیضی‌فشاتش‌اص‌خٛاػت
 .خٛد‌ٔی‌ا٘ذیـذ

  
 



ا٘ٛاؿ‌ػٛػیغ‌ٚ‌واِثاع‌اص‌ٌٛؿت‌لشٔض،‌ػفیذ‌ٚ‌ٔاٞی 
ا٘ٛاؿ‌تشٌش‌اص‌ٌٛؿت‌لشٔض،‌ػفیذ‌ٚ‌ٔاٞی 
‌‌ٜا٘ٛاؿ‌غزاٞای‌آٔاد 
ٜٝ‌تٙذی‌ؿذ ُ‌آٚسی‌ٚ‌تؼت  ٌٛؿت‌لشٔض‌ٚ‌ػفیذ‌فٕ

 







 تاريخچه

 هحصىلات



تا‌پـتٛا٘ٝ‌غٙی‌اص‌تجشتٝ‌ٚ‌تخصص‌ 1390ؿشوت‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌دٚٔیٙٛ‌دس‌ػاَ‌
وٝ‌حاصُ‌تیؾ‌اص‌ػی‌ػاَ‌تلاؽ‌ٔذاْٚ‌ٚ‌واسآفشیٙی‌تٙیاٍ٘زاساٖ‌خٛد‌وٝ‌تا‌لثُ‌اص‌‌

تاػیغ‌دٚٔیٙٛ‌تٝ‌فٙٛاٖ‌یىی‌اص‌تٙیاٍ٘زاساٖ‌ٚ‌ٔاِىاٖ‌ٔجٕٛفٝ‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌
ایٗ‌ؿشوت‌تا‌تٟشٜ‌ٌیشی‌اص‌آخشیٗ‌فٙاٚسی‌‌.‌ٔیٟٗ‌فقاِیت‌ٔی‌وشد٘ذ،‌تاػیغ‌ٌشدیذ

ٞای‌پیـشفتٝ‌ٚ‌ٔذسٖ‌تشیٗ‌تجٟیضات‌تِٛیذی‌تلاؽ‌ٔی‌وٙذ‌تٟتشیٗ‌ٚ‌تا‌ویفیت‌‌
دس‌ایٗ‌ساٜ‌ٔاؿیٗ‌آلات‌ٚ‌تجٟیضات‌‌.‌تشیٗ‌ٔحصٛلات‌سا‌تِٛیذ‌ٚ‌تٝ‌تاصاس‌فشضٝ‌ٕ٘ایذ

تِٛیذی‌ایٗ‌ؿشوت‌اص‌وـٛسٞای‌صاحة‌٘اْ‌ایٗ‌صٙقت‌ٔا٘ٙذ‌إِٓاٖ‌،‌ػٛئذ‌،‌‌
 دإ٘اسن‌ٚاسد‌وـٛس‌ؿذٜ‌اػت



چـٓ‌ا٘ذاص‌ایٗ‌ؿشوت‌وٝ‌تا‌ٔأٛسیت‌تِٛیذ‌تٟتشیٗ‌ٔحصٛلات‌ٚ‌تاویذ‌تش‌
صادسات‌ٔحٛس‌تٛدٖ‌آٖ‌ؿىُ‌ٌشفتٝ‌اػت‌تثذیُ‌ؿذٖ‌تٝ‌یىی‌اص‌ػٝ‌

ؿشوت‌تضسي‌فقاَ‌دس‌تاصاس‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌خاٚسٔیا٘ٝ‌ٚ‌ؿٕاَ‌آفشیما‌ٔی‌
تلاؽ‌داسد‌تا‌تٟشٜ‌‌"عقٕی‌٘ٛ‌‌"دٚٔیٙٛ‌تا‌دس‌٘ؾش‌ٌشفتٗ‌ؿقاس‌.‌تاؿذ

ٔحصٛلات‌‌ ٌیشی‌اص‌وّیٝ‌ٔٙاتـ‌،‌اػتا٘ذاسد‌جذیذی‌اص‌عقٓ‌ٚ‌ٔضٜ‌ٚ‌تٙٛؿ
اػتفادٜ‌اص‌تٟتشیٗ‌ٚ‌ٕٔتاصتشیٗ‌ .سا‌دس‌صٙقت‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌ایجاد‌وٙذ

ٔٛاد‌اِٚیٝ‌ٚ‌تّفیك‌آٖ‌تا‌لاتّیت‌ٚ‌خلالیت‌واسؿٙاػاٖ‌ایٗ‌ؿشوت‌ٚ‌تٛجٝ‌
ٚیظٜ‌تٝ‌رائمٝ‌ٔصشف‌وٙٙذٌاٖ،‌ػثذ‌ٌؼتشدٜ‌ٚ‌وأّی‌اص‌ا٘ٛاؿ‌تؼتٙی‌ٚ‌
ؿیش‌ایجاد‌وشدٜ‌اػت‌وٝ‌سضایت‌ٞش‌ٔصشف‌وٙٙذٜ‌ای‌سا‌جّة‌خٛاٞذ‌

 .ٕ٘ٛد
 



ایٗ‌ؿشوت‌تا‌ػشٔایٝ‌ٌزاسی‌ٌؼتشٜ‌الذاْ‌تٝ‌پیادٜ‌ػاصی‌یىی‌ٔذسٖ‌تشیٗ‌
آصٔایـٍاٜ‌ٞای‌ؿیش‌،‌تضسٌتشیٗ‌ٚاحذ‌تحمیك‌ٚ‌تٛػقٝ‌صٙقت‌ِثٙیات‌ٚ‌

تؼتٙی‌دس‌ایشاٖ‌،‌واسٌاٜ‌تِٛیذ‌فاِٛدٜ‌،‌خظ‌تِٛیذ‌٘اٖ‌تؼتٙی‌ٚ‌ٚاحذ‌تِٛیذ‌
ؿىلات‌دس‌دسٖٚ‌ٔجٕٛفٝ‌دٚٔیٙٛ‌ٕ٘ٛدٜ‌اػت‌ٚ‌دس‌وٙاس‌ایٟٙا‌اص‌

ٔجٟضتشیٗ‌ٚ‌تضسٌتشیٗ‌ٔجٕٛفٝ‌ػشدخا٘ٝ‌ٞای‌تخصصی‌تؼتٙی‌تٟشٜ‌ٔی‌
 .ٌیشد

 
 



اص‌افتخاسات‌دٚٔیٙٛ‌ػاخت‌ٚ‌تٟشٜ‌تشداسی‌اص‌دٚ‌دػتٍاٜ‌تِٛذی‌تؼتٙی‌تش‌
اػاع‌تحمیمات‌ٚ‌ایذٜ‌پشداصی‌تیٓ‌تحمیك‌ٚ‌تٛػقٝ‌ٚ‌فٙی‌ؿشوت‌ٚ‌تِٛیذ‌
تضسٌتشیٗ‌تِٛیذ‌ٌٙٙذٌاٖ‌ٚ‌صاحثاٖ‌تىِٙٛٛطی‌صٙقت‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌د٘یا‌

ٔی‌تاؿذ‌وٝ‌ا٘حصاس‌اػتفادٜ‌اص‌ایٗ‌تىِٙٛٛطی‌تا‌ػاِٟای‌تشای‌ؿشوت‌
 .دٚٔیٙٛ‌ٔحفٛػ‌تالی‌خٛاٞذ‌ٔا٘ذ

 



خلاصٍ ای اس فؼالیت َا: 
• پغ‌اص‌جذایی‌اص‌ؿشوت‌ِثٙیات‌ٚ‌تؼتٙی‌‌1390ػاَ‌:‌تاػیغ‌

 ٔیٟٗ
• ؿشوت‌تشتش‌صٙقت‌ِثٙیات‌ٚ‌‌ تثذیُ‌تٝ‌یىی‌اص‌ػٝ:‌چـٓ‌ا٘ذاص‌

 تؼتٙی‌دس‌خاٚسٔیا٘ٝ‌ٚ‌ؿاخ‌آفشیما

 



• اٞذاف‌: ‌‌ 
ٖتٕشوض‌سٚص‌رائمٝ‌ٔصشف‌وٙٙذٌا 
٘ٛآٚسی‌ٚ‌تِٛیذ‌ٔحصٛلات‌جذیذ 
ایجاد‌اؿتغاَ‌ِٔٛذ‌ٚ‌ػشٔایٝ‌ٌزاسی‌پایذاس 
• ٔذَ‌ٔحصَٛ‌دس‌عقٓ‌ٞای‌ٔختّف‌‌80تیؾ‌اص‌:‌تقذاد‌ٔحصٛلات‌

 ٔحصَٛ‌اػت‌250وٝ‌ؿأُ‌تٙٛفی‌تیؾ‌اص‌
 

 :ؿثىٝ‌تٛصیـ‌ٚ‌فشٚؽ •
٘ماط‌‌ دسصذی‌دٚٔیٙٛ‌دس‌100ؿقثٝ‌ٕ٘ایٙذٌی‌تا‌ٔاِىیت‌‌10تاػیغ‌

 ٔختّف‌وـٛس
 



 بستني و انىاع  
شير   در طعن هاي هختلف       

     



 تاسيخچّ

 يحػٕلات



در قالب یک واحذ   ۱۳۶۱در سال( دامذاران)شزکت فزآورده های لبنی تین 
شزکت . در محصولات لبنی ایزان ایجاد شذ نوآوری و ایجاد تحولصنفی با هذف 

ملت بسرگ و سرافراز ایران همواره شایسته بهترینها ست ” دامذاران با شعار
معتقذ است، جامعه ایزانی بایذ اس تغذیه ای با کیفیت بالا در سطح جهان بزخوردار  ” 

 باشذ و افتخار دارد بزای تحقق این مهم سهم به سشائی به عهذه گزفته است



واسخا1373‌‌ٝ٘ؿشوت‌دأذاساٖ‌پغ‌اص‌ٔـاٞذٜ‌اػتمثاَ‌ٔشدْ‌دس‌آتإ٘اٜ‌ػاَ
وٛچىی‌تا‌ؿخصیت‌حمٛلی‌دائش‌ٕ٘ٛدٜ‌ٚ‌ٔحصٛلات‌تِٛیذی‌خٛد‌سا‌تصٛست‌

ایٗ‌ؿشوت‌ٔتـىُ‌اص‌چٙذ‌ٚاحذ‌تضسي‌تِٛیذی،‌دس‌دٚسٜ‌.صٙقتی‌فشضٝ‌وشد
وٛتاٞی‌تٛا٘ؼتٝ‌اػت‌فشآٚسدٜ‌ٞایی‌تا‌ویفیت‌تالا‌دس‌ػغح‌اػتا٘ذاسد‌ّٔی‌

.ایشاٖ‌ٚ‌جٟاٖ‌اسائٝ‌ٕ٘ایذ  

 



سانّ دس ايش  30ضشکت دايذاساٌ تا تجشتّ ای حذٔداً 
تٕنیذ يٕاد نثُی تا تٓشِ گیشی اص داَص ٔ تجشتّ ٔ َیض 

َظاست َضدیک يُٓذساٌ ٔ کاسضُاساٌ خٕد، 
تٕاَستّ است دس سدیف يًٓتشیٍ ٔ تضسگتشیٍ 

ٔاحذْای تٕنیذ ضیش تاصِ ٔ فشآٔسی آٌ قشاس 
يتؼاقة يٕفقیت ْای پی دس پی اقذاو تّ   .گیشد

ًَٕدِ ٔ ْى اکٌُٕ یکی اص  تٕسؼّ فؼانیت خٕد 
يی  يحسٕب تٕنیذی کطٕس تضسگتشیٍ ٔاحذْای 

  .ضٕد



افتخاس ( دايذاساٌ)ضشکت فشآٔسدِ ْای نثُی تیٍ 
داسد کّ دس اثش سؼی ٔ اْتًاو يذیشاٌ خٕد ، دس 

غُؼت نثُیات کطٕس پیطگاو تٕدِ ٔ دس اسائّ 
تٕنیذات تا کیفیت ػانی جضٔ ستثّ ْای تشتش کطٕس 

رکش ایٍ َکتّ ضشٔسی تُظش يی سسذ کّ   .تاضذ
ایٍ ضشکت دس تٕنیذ يحػٕلات خٕد اص تٓتشیٍ ٔ 

يشغٕتتشیٍ يٕاد أنیّ استفادِ يی کُذ چٌٕ 
يؼتقذ است ایٍ يحػٕلات سا تشای کساَی تٕنیذ 

ذيی کُذ کّ ضایستّ تٓتشیُُ  
 



اهيذ است با ایجاد تنىع در تىليذات و عرضه 
هحصىلات؛ با رعایت و حفظ کاهل کيفيت و 
تذاوم آن بتىانين هىجبات رضایت هشتریان 

.عسیس را فراهن آورین  
 







صٌاٗع ض٘ز پاستَرٗشُ ٍ استزٗل٘شُ ٗشد ٍالع در ضْزن صٌعتٖ ٗشد فعال٘ت 
بِ عٌَاى اٍل٘ي تَل٘ذ وٌٌذُ هحصَلات لبٌٖ در استاى  1371خَد را اس سال 

.ٗشد ٍ با ّذف تَل٘ذ اًَاع هحصَلات لبٌٖ آغاس ًوَد  
در ٗشد تأس٘س ٍ عول٘ات ساختواًٖ وارخاًِ در  1369اٗي ضزوت در سال 

هتزهزبع آغاس ٍ در سال  6000هتز هزبع ٍ سٗزبٌإ 14000سهٌٖ٘ بِ هساحت
پزٍأً بْزُ بزدارٕ  1372آهادٓ بْزُ بزدارٕ آسهاٗطٖ گزدٗذ ٍ در سال 1371

ًفز ضاغل را اس ادارٓ ول صٌاٗع  50تي در سال ٍ با حذٍد13000با ظزف٘ت
تي، اضتغال ساٖٗ  26000ظزف٘ت تَل٘ذ بِ 1386در سال. استاى ٗشد اخذ ًوَد

هتز هزبع افشاٗص   18000هساحت وارخاًِ بِ ٍ ًفز  120بِ تعذاد ب٘ص اس 
.ٗافت  

 



ٗىٖ اس هْن تزٗي ّذفْإ اٗي ضزوت تغ٘٘ز الگَٕ هصزف جاهعِ در استفادُ اس 
هَاد لبٌٖ پاستَرٗشُ ٍ بْذاضتٖ در رصٗن غذاٖٗ رٍساًِ هٖ باضذ وِ در اٗي 

راستا طزاحٖ هحصَلات جذٗذ،تَل٘ذ هحصَلات با هاًذگارٕ ب٘طتز، تجزبِ ٍ 
استفادُ اس تىٌَلَصٕ پ٘طزفتِ، هَاد اٍلِ٘ هزغَب ٍ وٌتزل و٘ف٘ت در توام 

.هزاحل هختلف تَل٘ذ هٌجز بِ تحمك ّذف فَق گزدٗذُ است  
هَفك بِ اخذ ًطاى  1380صٌاٗع ض٘ز پاستَرٗشُ ٍ استزٗل٘شُ ٗشد در سال 

استاًذارد هلٖ اٗزاى بزإ هحصَلات خَد ضذُ ٍ اعتبار اٗي گَاّٖ تاوٌَى 
.هزتباً توذٗذ گزدٗذُ است  

اٗي ضزوت ضوي تلاش در جْت اختصاظ سْوٖ اس تَل٘ذات خَد بِ صادرات  
وطَر خارجٖ ضاهل وطَرّإ تاج٘ىستاى   2هَفك ضذُ هحصَلات خَد را بِ

.ٍ عزاق صادر ًواٗذ  



 1386ضزوت با اعتماد بِ بْبَد س٘ستن و٘ف٘ت ٍ اٗوٌٖ هَاد غذاٖٗ خَد در سال اٗي 
ٍ  ISO9001:2000  ٍISO22000:2005  ٍHACCPهَفك بِ اخذ گَاٌّ٘اهٔ 

ضوي توذٗذ گَاٌّ٘اهِ ّإ فَق، هَفك بِ اخذ گَاٌّ٘اهِ ّإ  1388در سال 
ISO14001:2004  ٍOHSAS18001:2007 ً٘ش گزدٗذُ است.  

ًَع  50ًفز پزسٌل تَل٘ذوٌٌذُ ب٘ص اس  140اٗي ضزوت در حال حاضز با حذٍد 
فزآٍردُ لبٌٖ با بستِ بٌذْٗإ گًَاگَى بَدُ ٍ هحصَلات آى ضاهل ض٘ز ٍ ض٘ز طعن دار 
پاستَرٗشُ، ض٘ز ٍ ض٘ز طعن دار استزٗل٘شُ، هاست ٍ هاست طعن دار پاستَرٗشُ ٍ هاست 
پزٍبَ٘ت٘ه، خاهِ ٍ خاهِ طعن دار پاستَرٗشُ، دٍغ، وطه، رٍغي ٍ پٌ٘ز خاهِ إ هٖ 

.باضذ  
اٗي هحصَلات در سطح استاى ٗشد ٍ ضْزستاًْإ تْزاى، بٌذرعباس، چابْار، و٘ص، 

.وزج، اَّاس، اصفْاى، وزهاى ٍ رفسٌجاى عزضِ هٖ گزدد  
 



يحػٕلات 
 ايساتیس

 



 تاريخچه

 هحصىلات



تا سشيایّ حذٔد سی  1346ضشکت تُٕٓش دس سال 
يیهیٌٕ سیال تا َاو يانتای ایشاٌ تأسیس ٔ تا تٕنیذ 

سی سی دس سٔص  500ْضاس تطش آتجٕ دس حجى 100
ضشٔع تّ کاس ًَٕدِ ٔ تُٓا کاسخاَّ آتجٕساصی است 
کّ پس اص پیشٔصي اَقلاب اسلايي تا تغییش يحػٕل 

خٕد تّ َٕع غیش انكهي ٔ تا َاو تُٕٓش ايشاٌ تّ 
ايٍ ضشکت ْى اکٌُٕ . فؼانیت خٕد ادايّ داد

تضسگتشيٍ تٕنیذ کُُذِ ٔ غادس کُُذِ ياءانطؼیش دس ايشاٌ 
تٕدِ ٔ ًْچُیٍ تضسگ تشیٍ تٕنیذ کُُذِ ياءانطؼیش 

 تذٌٔ انکم دس دَیا يی تاضذ



تطٕسیکّ يحػٕلات خٕد سا تّ اکثش کطٕسْای 
ضشکت تُٕٓش تشاي . اسلايی غادس يی ًَایذ

اطًیُاٌ تیطتش اص كیفیت يحػٕلات تٕنیذي خٕد، تّ 
ٔیژِ سلايت آَٓا ٔ افضايص سضايت يطتشياٌ ، 

افضایص ایًُی ٔ تٓذاضت پشسُم ٔ َیض جهٕگیشی اص 
کاْص يُاتغ ٔ پیطگیشی اص آنٕدگی ْای صیست 

يحیطی َظاو يذیشیت یکپاسچّ سا دس ساصياٌ تش 
ISO 9001: 2008يثُاي استاَذاسدْای تیٍ انًههي    ٔ

ISO 22000:2005   ٔ ISO14001:2004   ٔ
OHSAS18001:2007   ٔ HACCP   ٔ IMS يستقش ًَٕدِ  

.است  
 



اػى اص انكهي ٔغیش )ػًذِ ياء انطؼیشْاي دَیا
تُٓا اص يانت، ساصك، آب ٔ ( انكهي co تٕنیذ يي  2

گشدد ٔ فقط تخص جضئي آٌ ضايم يٕاد دیگش يثم 
ضشکت تُٕٓش ایشاٌ . ضكش ٔ اساَس يی تاضذ

َیض تشای تٕنیذ ياءانطؼیشْاي خٕد اص يانت 
 استفادِ يی ًَایذ



 
1-     (جادِ يخػٕظ کشج  9ٔاقغ دس کیهٕيتش ) ضشکت تُٕٓش يشکضی 
2-     ِجادِ يخػٕظ کشج  15ٔاقغ دس کیهٕيتش ) ضشکت تُٕٓش ستاس

) 
3-     ٌ(ٔاقغ دس حٕيّ ضٓشستاٌ گچساساٌ ) ضشکت تُٕٓش گچساسا 
4-     ٌ(ٔاقغ دس حٕيّ ضٓشستاٌ ضیشٔاٌ ) ضشکت تُٕٓش ضیشٔا 
5-     (دس حال ساخت ) ضشکت تُٕٓش ٔاحذ اساک 
6-     ٔاقغ دس چٓاس يحال ٔ تختیاسی ) ضشکت تُٕٓش ٔاحذکْٕشَگ

 (ضٓش گٓشٔ 
7-     جادِ ْشاص  50ٔاقغ دس کیهٕيتش ) ضشکت تُٕٓش ٔاحذ آتؼهی

 (ضٓش آتؼهی 
8-     جادِ  5ٔاقغ دس کیهٕيتش ) ضشکت تُٕٓش ٔاحذ آتؼهی یاسٕج

 (ضیشاص  -یاسٕج
9-    ضشکت تُٕٓش ٔاحذ خشيطٓش 

 



  
 چشن انذاز شركت بهنىش ايران: 
 سْثش تاصاس ياءانطؼیش حلال ٔ پیطتاص تٕنیذ

 َٕضیذَی ْای جذیذ دس يُطقّ
شركت بهنىش ايران  هاهىريت: 
 فهسفّ ٔجٕدی يا ػشضّ َٕضیذَی ْای

سانى،حلال ٔ سقاتتی تّ تاصاسْای داخهی ٔ 
خاسجی تا تشخٕسداسی اص يُاتغ اَساَی کٕضا، 

يتؼٓذ ٔ يتخػع ٔ تٓشِ يُذی اص فُأسی ْای 
 َٕیٍ ٔ سٔصآيذ

يی تاضذ. 
 



 يحػٕلات تُٕٓش

نىشيذني هاي 
 خنك 





تحت  اٗي ضزوت در سال 1338 هجَس اس ظْز با ٍسارت صٌاٗع ٍ هعادى
هه وسي آهزٗىا با ًام تجارٕ پان -ل٘ساًس ضزوت ضزوت فَرهَست

واًادا ساسٕ  بستٌٖوارخاًِ  1349ضزوت در سال اٗي . ضذتاس٘س 
 1353وارخاًِ تَل٘ذ بستٌٖ الذٍراٍ در سال  1351ّوچٌ٘ي در سال 

بِ سْاهٖ عام تبذٗل  1354در سال  .گاٍدارٕ سپْاى را خزٗذارٕ ًوَد
در سال 1358 با  .پذٗزفتِ ضذ ضذ ٍ درسال 1355 م، بَرس ّو٘ي تْزاى
ض٘ز ٍ لبٌ٘ات  1376در سال  .وارخاًِ فَرهَست آهزٗىا لطع رابطِ وزد
ٍ م، م، ّواى سال وارخاًِ پان ساهاى  ضزوت ضزوت پاستَرٗشُ سٌٌذج

در سال 1377 هجتوع ض٘ز ٍ گَضت  .وزد تاج٘ىستاى سزهاِٗ گذارٕ
 هاسًذراى را خزٗذارٕ وزد

https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=en&rurl=translate.google.com&sl=en&tl=fa&u=https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%88%D8%B2%D8%A7%D8%B1%D8%AA_%D8%B5%D9%86%D8%A7%DB%8C%D8%B9_%D9%88_%D9%85%D8%B9%D8%A7%D8%AF%D9%86&usg=ALkJrhiQmltKcnbU3JVOly0Z1t0rUmFHEA
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=en&rurl=translate.google.com&sl=en&tl=fa&u=https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%88%D8%B1%D8%B3_%D8%AA%D9%87%D8%B1%D8%A7%D9%86&usg=ALkJrhiB8Bd72v9dxHQoLZr_g7HxFYSEJw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=en&rurl=translate.google.com&sl=en&tl=fa&u=https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D9%86%D9%86%D8%AF%D8%AC&usg=ALkJrhgSiLUAJna7njsSIyZn4SToRbxDfw
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=en&rurl=translate.google.com&sl=en&tl=fa&u=https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%B1%D9%85%D8%A7%DB%8C%D9%87_%DA%AF%D8%B0%D8%A7%D8%B1%DB%8C&usg=ALkJrhgjVzy-JTqHPqyRixkV3ZB6KaJy9Q





