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539-10570059_3تلفه:              اصفهان ،میدان جمهىری ،ابتدای خیابان خزم ،شزکت باسرگاوی کیمیا غذا و سلامت سیب       
 

 

 *فرمولاسیون خامه شکلاتی*

 

 مواد اولیه:

 ردیف وام محصىل مقدار در بچ یک ته)کیلىگزم( درصد

%78خامً 908 90/8  1 

 2 شکز 80 8

 MAC04 3استابیلایشر 2 2/

 4 پىدر کاکائى 10 1

 

 روش تولید:

به خامه اضافه کرده و به خوبی میکس میکنیم سپس قبل از را  سپس پودر کاکائو و شکر %(03_%72)استانذارد کردهربی خامه را ابتذا درصذ چ

درجه  03بار هموشن کرده و پس از پاستور کردن)حذودا  053-073هموشن،  استابیلایسر را به محصول افسوده و پس از مخلوط شذن با فشار 

.محصول را بسته بنذی می کنیمدقیقه  03الی  73پس از  سانتی گراد(  

. 

احد)ریال(قیمت و  ردیف نام محصول کدتجاری 

 MAC04 1استابیلایشر شزکت باسرگاوی کیمیا 230.000

 2 پىدر کاکائى شزکت باسرگاوی کیمیا 135.000
 

 *قیمت تمام شدي قابل تغییز می باشد.

 *مقدار کاکائى و شکز بز اساص سلیقً می باشد.

 *پیشىهاد می شىد اس پىدر کاکائى تیزي استفادي شىد.

 *وىع پىدر کاکائى)روشه_تیزي( سلیقً ای می باشد.

. 


