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539-10570059_3 اصفٍان ،میدان جمٍُری ،ابتدای خیابان خزم ،شزکت باسرگاوی کیمیا غذا َ طلامت طیب                  تلفه:  
 

 

 *فرمولاسیون خامه عسل*

 

 مواد اولیه:

 ردیف وام محصُل مقدار در بچ یک ته)کیلُگزم( درصد

%70خامً 897 89/7  1 

 2 عظل 100 10

 MAC 3اطتابیلایشر 3 3/

 

 روش تولید:

 ، به خامه اضافه کرده و به خوبی میکس میکنیم سپس قبل از هموشنسپس عسل را  %(62_%62)ربی خامه را استانذارد کردهابتذا درصذ چ

درجه سانتی  01بار هموشن کرده و پس از پاستور کردن)حذودا  051-061فسوده و پس از مخلوط شذن با فشار استابیلایسر را به محصول ا

.گراد(محصول را بسته بنذی می کنیم  

. 

 ردیف نام محصول کدتجاری قیمت واحد)ریال(

 MAC 1اطتابیلایشر شزکت باسرگاوی کیمیا 230.000

 

 *قیمت تمام شدي قابل تغییز می باشد.

 *مقدار عظل بز اطاص طلیقً می باشد.

 *بزای کاٌش قیمت پیشىٍاد می شُد اس اطاوض عظل اطتفادي شُد.

 *در صُرت اطتفادي اس اطاوض حتما اس پایدار کىىدي اطتفادي شُد.

 *در صُرت اطتفادي اس شزبت گلُکش ٌمزاي با عظل َ اطاوض عظل باشد)پیشىٍاد ومی شُد(

 *در صُرت اطتفادي اس شکز حداکثز 9 درصد پیشىٍاد می شُد.


